Entrantes frios / Tapas

01. Ensalada de ricula con parmesano y virutas de ibérico 15,50€
02. Aguacate y gambas con tomates alifiados napado con salsa rosa 17,50€
03. Burrata con pesto y mermelada de tomate y tomate seco 16,50€
04. Racion de jamon serrano ibérico de bellota 25,95€
05. Escalivada con ventresca de atiin 14,50€
06. Tartar de salmén 18,00€
07. Ensalada con queso de cabra, nueces y vinagreta de mostaza y miel 15,00€
08. Ensalada cesar 16,95€

Entrantes calientes / Tapas

09. Frito mallorquin de cordero 12,50€
10. Calamares en anillas fritos 17,50€
11. Colitas de gambas en ajillo 16,50€
12. Pimientos de padron 11,50€
13. Mejillones a la marinera 13,956
14. Croquetas caseras 13,50€
15. Croquetas de chipirones en su tinta 12,50€
16. Almejas a la plancha 17,50€
17. Chipirones a la plancha 16,50€
18. Pulpo a la gallega 18,85€
19. Zamburifias plancha 17,50€
20. Colas de langostinos rebozados con salsa picante 17,00€
Snacks
La cocina del snack cierra a las 19.00 H.
21. Sandwich de jamén york y queso 6,95€
22. Sandwich de attin y tomate 6,95€
23. Club sandwich con pollo, bacon, huevo y patatas fritas 15,00€
24. Hamburguesa casera de ternera (250 grs.) con patatas 14,95€
25. Hamburguesa vegetariana casera con patatas (Bio) 14,95€
26. Tortilla de queso o de jamon york con ensalada 9,75€
27. Tortilla de patatas con ensalada 12,50€
28. Huevos fritos con bacon y patatas fritas 12,50€
29. Wrapp de pollo con patatas fritas 16,00€
30. Pan con “all i oli” y aceitunas 4,50€
31. “Pa amb oli” con tomate 4,50€
Pasta
32. Espaguetis fruti di mare 16,60€
33. Espaguetis con salsa de tomate 9,50€
34. Espaguetis a la bolofiesa 10,50€
35. Espaguetis a la carbonara 10,50€
36. Pizza al gusto 12,50€
37. Lasana vegetariana 12,50€
38. Lasaia bolofiesa 14,00€
Sopas
39. Sopa de pescado (minimo 2 pers. - Precio por persona) 15,00€
40. Crema de tomate 7,50€
41. Sopa del dia 8,50€
Arroces
(Min. 2 Pers. - Precio por pers.)
42. Arroz negro con sepia y marisco 20,00€
43. Paella de marisco 20,00€
44. Fideud de marisco 20,00€
45. Arroz caldoso a la marinera con bogavante 31,80€
o 46. Paella de verduras 18,50€
~ 47 Paella mixta 19,50€
. '48. Arroz de verduras y bacalao 20,00€ &

Iva incluido

“REGLAMENTO (EU) n° 1169/2011 - ESTABLECIMIENTO CON INFORMACI N DISPONIBLE EN MATERIA DE ALERGIAS E# -
INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS. SOLICITEN INFORMACI N A NUESTRO PERSONAL. MUCHAS GRACIAS.” *




Mariscos y pescados o

- 49. Caldereta de langosta mallorquina (Min. 2 pers.) (100gr.) 17,60€
50.. Langosta mallorquina a la plancha (100gr.) 16,50€
~ 4 51. Bogavante a la plancha (Zos 100 grs.) 12,00€
52. Caldereta de bogavante (Min. 2 pers.) (Los 100 grs.) 13,50€
53. Gambas mallorquinas a la plancha 48 00€
54. Parrillada de marisco de la casa (Min. 2 pers.- Precio por persona) 72.,50€
55. Parrillada de pescado (Min. 2 pers.- Precio por persona) 38,50€
56. Suprema de salmén a la plancha 18,95€
57. Suprema de rodaballo a la plancha 24,50€
58. Lubina a la plancha 24.00€
59, Merluza a la plancha 24’0%
60. Lenguado a la plancha 28’00€
61. Popietas de lenguado con langostinos y salsa de cava 29’95 €
62. Bacalao con mostaza y miel 24:50€
63. Salmon con salsa de eneldo 23,50€
64. Brocheta de rodaballo y langostinos con salsa de limén 24,50€
65. Lenguado a la walewska 23,50€
66. Pescado del dia (Gallo de San Pedro, Cap roig, Lubina salvaje, palaia fresca) S.PM
67. Rodaballo a la espalda 24,50€
68. Tataki de atiin 24,50€
09. Brocheta de langostinos a la india con arroz basmati 23,50€

En sal o0 a la espalda

70. Lubina (Racion) 24,50€
Carnes
A la barbacoa
71. Brocheta de pollo 18,50€
72. Brocheta de carne 18,00€
73. Pechuga de pollo 16,50€
74. Solomillo de cerdo 18,50€
75. Chuletas de cordero lechal 23,50€
76. Solomillo de cordero 24,95€
77. Conejo (800gr) 20,50€
78. Picafia de ternera (USA) 27,50€
79. Chuleton de ternera (Cebon Irlanda) 29,00€
80. Chuleton de ternera gallega reposada (ain. 2 pers precio a peso) S.PM
81. Solomillo de ternera (Australia) 29,50€
82. Entrecot de ternera gallega 23,50€
83. Entrecot de vaca vieja 28,00€
Carnes con salsa
Pimienta - roquefort - bearnesa - curry
al vino de madeira con champiriones - barbacoa 3,25€
Otros

84. Cochinillo deshuesado con jugo de Oporto 25,50€
85. Pluma de cerdo ibérico con salsa de melocoton 23,00€
86. Paletilla de cordero lechal al romero 24,50€
87. Chateaubriand (Min. 2 pers.- Precio por persona) 33,60€
8. Salteado de pollo con curry, pifia y arroz 20,00€
89. Hamburguesa texas (250 grs.) 17,50€

"(Queso cheddar, cebolla caramelizada, barriguita, lechuga, tomate y salsa barbacoa)

lva incluido

P0000HOO0OOCHLOO0




	CARTA VERANO 2024 esp 1
	CARTA VERANO 2024 esp 2

