Hors-d’oeuvre froids / Tapas Shellfish and fish .
01.Salade de roquette au parmesan et aux copeaux de jambon ibérique 12,60€ . 52. Majorcan lobster stew (Min. 2 Pers.) (Per 100grs.) 16,15€
02.Avocats avec gambas et tomates assaisonnées, napées de sauce rose 14,75€ % Grilled majorcan lobster (Per 100grs.) 14,90€
03.Salade grecque 11,25€ “o 54. Grilled lobster (Per 100grs.) 10,90€
04.Salade de tomate a la mozzarella de buflonne 12,00€ 55. Lobster stew (Min. 2 pers.) (Per 100 grs.) 12,50€
05.Ration de jambon serrano ibérique de gland 24,95€ 56. Grilled majorcan prawns 42,00€
06.Salade de roquette avec poires et pignons 11,80€ 57. Grilled shellfish of the house (Min. 2 pers.- Price per person) 65,00€
07.Salade mixte au ventre de thon 11,70€ 58. Mix of grilled fish dish (Min. 2 pers.- Price per person) 33,00€
08. Mousse d'avocat et yucca croustillant 12,20€ 59. Filet of grilled salmon 15,40€
09.Tartare de saumon 15,50€ 60. Filet of grilled turbot 20,70€

S 61. Grilled gold bream 19,90€
, Warma jorratier / Tapas 62. Grilled sea bass 19,90€
10. Anneaux de calamat: fr1t§ 14,80€ 63. Grilled hake 19,70€
3. Qu_eues d(‘e‘ crevette§ alail 13,70€ 64. Grilled sole SPM
12.Poivrons “de P?dron” 9,90€ 65. Sole rolls with prawns and cava sauce 17,70€
13.Moules marinieres 11,50€ 66. Hake with marinara sauce, clams and prawns 20,50€
14.Fromage de chevre gratiné avec confiture “chutney” et jambon ibérique 12,85€ 67. Cod with mustard sauce and honey 19,20€
15. Croquettes maison 11,00€ 68. Salmon with dill sauce 19,60€
16.Croquettes de calamars dans leur encre 10,70€ 69. Turbot brochette with king prawns in lemon sauce 19,70€
17. Clovisses grillées 15,50€ 70. Sole walewska 18,90€
18.Calamarins grillée 14,40€ 71. Fish of the day (obn Dory, red scorpionfish, wild sea bass) SPM
19.Poulpe a la galicienne 17,95€ 72. Turbot on the back 21,25€
20. Noix de Saint-Jacques assorties gratinées / grillées 16,50€ 73. Tuna tataki 20,25€
21.Queues de langousted panées et sauce piquante 14,25€ 74. “Indian” flavoured prawns brochette with basmati rice 14,80€
Snacks
ot X ia PR i TR In salt crust or grilled split and opened out
22.Sandwich au jambon et fromage 5,95€ . 21,00€
23.Sandwich au thon et tomate 5,95€ ;g (S}((a)zll dt;is?)r(fzr’r”fl;l?o) ) 21,00€
24.Club sandwich avec pulet, bacon, oeuf et frites 12,00€ r )
25.Hamburger avec pommes frites 6,50€ Meat dishes
26.Hamburger de veau maison (250 grs.) et pommes frites 12,00€ Our barbecue
27.Hamburger maison. végétarien, accompagé de pommes de terre (Bio) 13,90€ 77. Chicken kebab 15,50€
28.0melette au fromage ou au jambon avec salade 8,20€ 78. Meat kebab 15,00€
29.0melette espagnole avec salade 9,75€ 79. Chicken breast 14,60€
30.0eufs sur le plat avec frites 7,75€ 80. Pork filet 16,50€
31.Wrap de poulet avec frites 10,80€ 81. Baby lamb chops 19,10€
32.Espadon grillée avec salade 8,50€ 82. Lamb filet 16,50€
33.Pain avec “allioli” et olives 4,10€ 83. Rabbit (800gr.) 17,50€
34.“Pa amb oli” avec tomate 4’10€ 84. Veal Bottom round steak ( USA ) 20,85€
. 85. Veal steak (Cebon Ireland) 25,50€
35. Spaghetti fruti di mare Pates 14,50€ 86. Steak Galician veal rested (iin 2 pers.- price to weight) S.PM
36.Spaghetti avec sauce de tomate 6,50€ 87. Tilet steak beef (Ausiralia) 28,00€
37.Spaghetti bolognaise 8,50€ 83. Entrecdte 19,70€
38.Spaghetti carbonara 8,50€ 89. Entrecote (Cube roll) Angus (Australia) 28,00€
39.Pizza au choix 10,50€ 90. Entrecote (Rested Galician) 28,00€
40.Lasagne végétarienne 10,00€ With sauce
41.Lasagne 2 la bolognaise 10,50€ Pepper - roquefort - bearnaise - curry
Soupes in madeira wine with mushrooms - barbacue
42. Soupe de poisson (Minst 2 pers. - Prix par personne) 12,50€ L. (I;ﬁmllz ﬁkl;t 17,08
43.Velouté de tomate 6,50€ 92. Chicken breast 15,706
44. Soupe du jour 6,50€ 93.  Entrecote 20,708
) Ieri ’ 94. Pork filet 17,50€
(Min. 2 Pers. - Ieg,,%’%m, personne) 95. Filet steak beef (Australia) 29,50€
45.Paella au riz noir avec sepia et fruits de mer (sans arétes) 17,50€ Others
46. Paella aux fruits de mer 17,50€ 96. Lamb sirloin with balsamic modena vinegar 18,10€
47.Fideua: paella de pate aux fruits de mer 17,50€ 97. “Iberico” pork tenderloin in peach sauce 19,00€
48. Soupe de riz mariniere avec homard 29,70€ 98.  Shoulder of lamb with rosemary spice 20,20€
49.Paella de 1égumes 16,00€ 99. Chateaubriand (Min. 2 pers.- Price per person) 28,40€
3 .50. Paella mixte 16,50€ 100. Sauté of chicken curry, with pineapple and rice 16,95€
51.Riz aux légumes et a 1a morue 17,50€
T.V.A. Comprise Vat included

: « RI:EGLEMENT (UE) n° 1169/2011 - ETABLISSEMENT DISPOSANT D’'INFORMATIONS EN MATIERE D’ALLERGIES ET #
v D’INTOLERANCES ALIMENTAIRES, VEUILLEZ DEMANDER CES INFORMATIONS A NOTRE PERSONNEL. MERCI BEAUCOUP. »
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Kalle Vorspeisen / Tapas Meeresfriichte und Fisch °
01.Rucola-Salat mit Parmesan und Streifen von iberischem Schinken 12,60€ - 52. Schmortopf mit mallorquinischer Languste (Mind 2 Pers.) (je 100 grs.) 16,15€
02.Avocado mit Garnelen und Tomaten in Cocktailsofle 14,75€ 53. Mallorquinische Languste vom Grill (je 700 grs.) 14,90€
03.Griechischer Salat 11,25€ e 54. Hummer vom Grill (7e 100 grs.) 10,90€
04. Tomaten-Mozzarella-Salat mit Biiffelmozzarella 12,00€ 55. Hummerschmortopf (Mind 2 Pers.) (je 100 grs.) 12,50€
05.Portion iberischer Eichelschinken 24,95€ 56. Mallorquinische Garnelen vom Grill 42,00€
06.Rucolasalat mit Birnen und Pinienkernen 11,80€ 57. Meeresfriichteplatte nach Art des Hauses (Mind 2 pers.- Preis pro Person) 65,00€
07.Escalivada mit Thunfischbauch 11,70€ 58. Grillplatte nach Art des Hauses (Mind 2 pers.- Preis pro Person) 33,00€
08. Avocadomousse und knusprige Yucca 12,20€ 59. Lachsfilet vom Grill 15,40€
09.Lachstartar 15,50€ 60. Steinbuttfilet vom Grill 20,70€

Warme Vorspeisen / Tapas 61. Goldbrasse vom Grill 19,90€
. _ _ 62. Seewolf vom Grill 19,90€
10. Fritierte Tlnter}ﬁsch.rmge ) 14,80€ 63. Seehecht vom Grill 19,70€
11.Garnelenschwinze in Knoblauchol 13,70€ 64. Seezunge vom Grill SPM
12. Klfeine griine Padron- Paprikaschoten 9,90€ 65. Seezungenrdllchen mit Garnelen und Cava-Sauce 17,70€
13. Miesmuscheln nach Seemannsart 11,50€ 66. Seehecht mit Marinara-Sauce, Muscheln und Garnelen 20,50€
14.Ziegenkdse, liberbacken mit Chutney und iberischem Schinken 12,85€ 67. Kabeljau mit Senfsauce und Honig 19,20€
15. Hausgemachte Hihnchenkroketten 11,00€ 68. Lachs mit Dillsauce 19,60€
16. Tintenfischkroketten in ihrer Tinte 10,70€ 69. Steinbuttspiefl mit Garnelen in Zitronensofle 19,70€
17. Venusmuscheln vom Grill 15,50€ 70. Seezunge Walewska 18,90€
18. Kleine Tintenfische vom Grill 14’40€ 71. Tagesfrischer Fisch (Petersfisch, roter Drachenkopf, wilder Wolfsbarsch) S.PM
19. Galizischer Tintenfisch 17,95¢ 72. Steinbutt, beidseitig mit Knoblauch gegrillt 21,25€
20. Verschiedene Jakobsmuscheln gratiniert / gegrillt 16,50€ 73. Thunfisch-Tataki 20,25€
21.Panierte Garnelen in scharfer Sofse 14,25€ 74. Garnelenspiefd nach indischer Art mit Basmatireis 14,80€
Snacks
W29 §22s HCppsvLa s i IO In Salzkruste oder mit Knoblauch gegrillt
22.Schinken-Kése-Sandwich 5,95€ . 21,00€
23.Tomaten-Thunfisch-Sandwich 5,95€ 72' (S}e(igs Iy (PO’;W;). 21,00€
24. Club-Sandwich mit Hahnchen, Speck, Ei und Pommes Frites 12,00€ | Gl (i) . )
25.Hamburger mit Pommes frites 6,50€ r leZSChgemet?
26.Hausgemachter Rindfleisch-Hamburger (250 grs.) mit Pommes frites 12,00€ Vom Holzkohlegrill
27.Vegetarischer selbst gemachter Burger mit Pommes frites (Bio) 13,90€ 77. Hiihnerspiess 15,50€
28.Kise-oder Schinkenomelett mit Salat 8,20€ 78. Fleischspief} 15,00€
29.Spanisches Kartoffelomelett mit Salat 9,75€ 79. Hihnchenbrust 14,60€
30.Spiegeleier mit Speck und Pommes frites 7,75€ 80. Schweinefilet 16,50€
31.Hdhnchen-wrap 10,80€ 81. Milchlamm Koteletts 19,10€
32.Schwertfisch vom Grill mit Salat 8,50€ 82. Lammfilet 16,50€
33.Brot mit “all i oli” und Oliven 4,10€ 83. Kaninchen (800gr) 17,50€
34.“Pa amb oli” Brot mit Tomate 4,10€ 84. Kalbfleisch Rindertaferstiick (US4) 20,85€
Past 85. Rinderkotelett (Cebon Ireland) 25,50€
35. Spaghetti Fruti di Mare asia 14,50€ 86. Galicisches geruhtes Rinderkotelett (¥in 2 pers.- Preis nach Gewicht) S.PM
36. Spaghetti mit Tomatensofe 6,50€ 87. Rinderfilet (Australia) 28,00€
37.Spaghetti Bolognese 8,50€ 88. Entrecote 19,70€
38.Spaghetti Carbonara 8,50€ 89. Entrecote (Cube roll) Angus (Australia) 28,00€
39.Pizza nach Wahl 10,50€ 90. Entrecote (gerubtes galicisches Schweinefleisch) 28,00€
40.Gemiise-Lasagne 10,006 Fleischgerichte mit SofSen
41.Lasagne Bolognese 10,50€ Pfeffer - Roquefort - Béarnaise - Curry
Suppen Madeira-wein mit Champignons - Grill
42.Fischsuppe (mind. 2 pers. - Preis pro Person) 12,50€ i Lz-t.mmﬁlet 17,508
92. Hzhnchenbrust 15,70€
43 Tomatencremesuppe 6,50€ A
44, Tagessuppe 6.50€ P3. Entrecpte 20,70€
Reisgeric Die 94, S(.:hwemeﬁlet 17,50€
(Mind. fiir 2 Personen - Preis pro Person) 95. Rinderfilet ) ) ) Ll
45. Schwarzer Reis mit Tintenfisch und Meeresfriichten 17,50€ Weilere FleZSChg erichle
46.Paella mit Meeresfriichten 17,50€ 96. Lammfilet mit Balsamico-Essig aus Modena 18,10€
47.Nudel-Paella (Fideud) mit Meeresfriichten 17,50€ 97. Federstiick vom iberischen Schwein mit Pfirsichsof3e 19,00€
48. Reisschmortopf nach Seemannsart mit Hummer 29,70€ 98. Lammschulter an Rosmarin 20,20€
»49.Gemiisepaella 16,00€ 99. Chateaubriand (mind. 2 pers.- Preis pro Person) 28,40€
~ 50.Gemischte Paella 16,50€ 100. Curry- Hihnchen mit Ananas und Reis 16,95€
51. Gemiise- und Kabeljau-Reis 17,50€ @

MwSt. inklusive
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MwSt. inklusive

,VERORDNUNG (EU) NR. 1169/2011 « RESTAURANT MIT INFORMATION ZU LEBENSMITTELALLERGIEN UND UNVERTRAGLIEH- ™
KEITEN. BITTEN SIE UNSER PERSONAL UM INFORMATION. VIELEN DANK.“ -
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Primi piatti freddi

Insalta di rucola con parmigiano e scaglie di prosciutto iberico
Avocado con gamberi e pomodori allineati con copertura di salsa rosa
Insalta greca

Insalata di pomodoro con mozarella di bufala

Porzione di prosciutto iberico di ghianda

Insalata di rucola con pere e pinoli

Insalata mista con vestresca di tonno

Mousse di avocado e yucca croccante

Tartaro di salmone

Primi piatti caldi

Calamari in anelli fritti

Codini di gmaberi all’aglietto

Peperoncini verdi

Cozze a la marinara

Formaggio di capra gratinato con confettura “chutney” e prociutto ibérico
Crocchette della casa

Crochette chipiron nel loro inchiostro

Vongole veraci ai ferri

Calamaretti ai ferri

Polpo alla gallega

Capesante gratinate/grigliate assortite

Coda di mazzancolla impanata con salsa piccante

Snacks
La cusine de snak ferme aux 19:00b
Sandwich di prociutto e formaggio
Sandwich di tonno e pomodoro
Club sandwich con pollo, bacon, uovo e patate
Hamburger con patatine fritte
Hamburger di vitello della casa (250 grs.) con patate
Hamburger della casa vegetariano con patate (Bio)
Frittata di formaggio o prosciutto con isalata
Frittata spagnola con insalata
Uova fritte con bacon e papate fritte
Wrap di pollo con patate
Pesce spada ai ferri con isalata
Pane con “allioli” e olive
“Pa amb oli” con pomodoro
Pasta
Spaghetti Frutti Di Mare
Spaghetti con salsa di pomodori
Spaghetti alla bolognese
Spaghetti alla carbonara
Pizza al gusto
Lasagne vegetariane
Lasagne alla bolognese

Zuppe

Zuppa di pesce (Min. 2 pers. - Prezzo per persona)
Crema de pomodori
Zuppa del giorno

Risoltu

(Min. 2 Pers. - Prezzi per persona)

Paella di riso nero con seppia e frutti di mare (senza lische)
Paella con frutti di mare

Fideua: paella di pasta con frutti di mare

Zuppa di riso alla marianaia con astice

Paella di verdure

50« Paella mista

- 51-

Riso alle verdure e baccala
lva inclusa

12,60€
14,75€
11,25€
12,006
24,95€
11,80€
11,70€
12,20€
15,50€

14,80€
13,70€

9,90€
11,50€
12,85€
11,00€
10,70€
15,50€
14,40€
17,95€
16,50€
14,25€

5,95€
5,95€
12,00€
6,50€
12,00€
13,90€
8,20€
9,75€
7,756
10,80€
8,50€
4,10€
4,10€

14,50€
6,50€
8,50€
8,50€
10,50€
10,00€
10,50€

12,50€
6,50€
6,50€

17,50€
17,50€
17,50€
29,70€
16,00€
16,50€
17,50€

"REGOLAMENTO (UE) N. 1169/2011 - STABILIMENTO CON INFORMAZIONI SU RICHIESTA ALLERGIE E INTOLLERANZE *

ALIMENTARI INFORMAZIONI NOSTRO STAFF. GRAZIE."

-

.t

-

% 55. Caldereta de bogavante (Min. 2 pers.) (Los 100 grs.)

’,

Mariscos y pescados

52. Caldereta de langosta mallorquina (Min. 2 pers.) (100gr.)
"~ 53. Langosta mallorquina a la plancha (700gr.)
54~ Bogavante a la plancha (Zos 100 grs.)

56. Gambas mallorquinas a la plancha

57. Parrillada de marisco de la casa(Min. 2 pers.- Precio por persona)
58. Parrillada de pescado (Min. 2 pers.- Precio por persona)

59. Suprema de salmén a la plancha

60. Suprema de rodaballo a la plancha

61. Dorada a la plancha

62. Lubina a la plancha

63. Merluza a la plancha

64. Lenguado a la plancha

65. Popietas de lenguado con langostinos y salsa de cava

66. Merluza con salsa de marisco, almejas y gambas

67. Bacalao con salsa de mostaza y miel

68. Salmon con salsa de eneldo

69. Brocheta de rodaballo y langostinos con salsa de limén

70. Lenguado a la walewska

71. Pescado del dia (Gallo de San Pedro, Cap roig, Lubina salvaje, palaia fresca)
72. Rodaballo a la espalda

73. Tataki de atin

74. Brocheta de langostinos a la india con arroz basmati

En sal 0 a la espalda

75. Lubina (Racion)
76. Dorada (Racion)
carnes
A la barbacoa
77. Brocheta de pollo
78. Brocheta de carne
79. Pechuga de pollo
80. Solomillo de cerdo
81. Chuletas de cordero lechal
82. Solomillo de cordero
83. Conejo (800gr)
84. Picana de ternera (USA)
85. Chuleton de ternera (Cebon Irlanda)
86. Chuleton de ternera gallega reposada (vin. 2 pers precio a peso)
87. Solomillo de ternera (Australia)
88. Entrecot
89. Entrecot (Cube roll) Angus (Australia)
90. Entrecot (Cebon gallego) reposado
Carnes con salsa
Pimienta - roquefort - bearnesa - curry
al vino de madeira con champiriones - barbacoa
91. Solomillo de cordero
92. Pechuga de pollo
93. Entrecot
94. Solomillo de cerdo
95. Solomillo de ternera

Otros

96. Solomillo de cordero al “aceto balsdmico di médena”

97. Pluma de cerdo ibérico con salsa de melocoton

08. Paletilla de cordero lechal al romero

99. Chateaubriand (Min. 2 pers.- Precio por persona)
100. Salteado de pollo con curry, pifia y arroz

lva incluido

P0000HOOOOHLOO0

16,15€
14,90€
10,90€
12,50€
42,00€
65,00€
33,00€
15,40€
20,70€
19,90€
19,90€
19,70€
S.PM

17,70€
20,50€
19,20€
19,60€
19,70€
18,90€
S.PM

21,25¢€
20,25€
14,80€

21,00€
21,00€

15,50€
15,00€
14,60€
16,50€
19,10€
16,50€
17,50€
20,85€
25,50€
S.PM

28,00€
19,70€
28,00€
28,00€




Cold starters / Tapas Fruits de mer et poissons "
01. Rocket salad with parmesan cheese and slivers of cured iberian ham 12,60€ 52. Caldereta de langouste majorquine (Min. 2 pers.) (Les 100gr) 16,15€
02. Avocado with prawns and sprinkled tomatoes with cocktail sauce 14,75€ " 53. Langouste majorquine grillée (Les 100gr) 14,90€
03. Greek salad 11,25€ 54 Homard grillé (Zes 100 grs.) 10,90€
L= 04. Tomato and buffalo mozzarella salad 12,00€ W 55. Caldereta de homard (Min. 2 pers.) (Les 100 grs.) 12,50€
05. Portion of acorn fed iberian ham 24,95€ 56. Crevettes majorquines grillées 42,00€
06. Rocket salad with pears and pine nuts 11,80€ 57. Grillade maison de fruits de mer (Min 2 pers.- Prix per person) 65,00€
07. Escalivada with tuna belly 11,70€ 58. Grillade de poisson(in 2 pers.- Prix per person) 33,00€
08. Avocado mousse and crispy yucca 12,20€ 59. Supréme de saumon grillé 15,40€
09. Salmon tartar 15,50€ 60. Supréme de turbot grillé 20,70€
HOl‘ starters / podS 61. Daurade grlllée 19,90€
' o 62. Loup de mer grillée 19,90€
10. Fr{ed squid rings o 14,80€ 63. Colin grillée 19,70€
11. Tails of prawns in garlic oil sauce 13,70€ 64. Sole de mer 2 1a plancha SPM
12. Peppers “de padron” 9,90€ 65. Rouleaux de sole aux crevettes et sauce cava 17,70€
13. Mussels marinera 11,506 66. Merlu avec sauce aux fruits de mer, palourdes et crevettes 20,50€
14. Goat cheese gratin with “chutney” and iberian ham 12,85€ 67. Morue 3 la moutarde et 3 12 sauce au miel 19,20€
15. Home made croquettes 11,00€ 68. Saumon 2 la sauce 2 I'aneth 19,60€
16. Squid croquettes in their ink 10,70€ 69. Brochette de turbot et gambas sauce citron 19,70€
17. Grilled clams 15,506 70. Sole a la walewska 18,90€
18. Grilled baby Squid 14’4O€ 71. Poissons du jour (Saint-Pierrem rascasse, bar sauvage, sole fraiche) S.EM
19. Octopus Galician style 17,95€ 72. Turbot grillé sur le dos 21,25€
20. Assorted scallops au gratin / grilled 16,50€ 73. Tataki de thon 20,25€
21. Breaded prawn tails with spicy sauce 14,25€ 74. Brochette de crevettes 2 I'indienne avec riz basmati 14,80€
Snacks
The snack kitchen closes at 19.00 p.m Dans la croute de sel ou grillé et ouvert
22. Ham and cheese sandwich 5,95€ 75. Loup de mer (Ration) 21,00€
23. Tuna and tomato sandwich 5,95€ 7 6. Daull)' ade (Ration) 21,00€
24. Club sandwich with chicken, bacon, egg and french fries 12,00€ . ‘
25. Hamburger with french fries 6,50€ Viandes
26. Chef’s own beef burger (250 grs.) with french fries 12,00€ Surla barbecue
27. Vegetarian homemade burger with french fries (Bio) 13,90€ 77. Brochette de poulet 15,50€
28. Cheese or ham omelette with salad 8,20€ 78. Brochette de viande 15,00€
29. Spanish potato omelette with salad 9,75€ 79. Blanc de poulet 14,60€
30. Fried eggs with bacon and french fries 7,75€ 80. Faux-filet de porc 16,50€
31. Chicken wrap 10,80€ 81. Cotelettes d’agneau de lait 19,10€
32. Grilled swordfish with salad 8,50€ 82. Filet d’agneau 16,50€
33. Bread with “all i oli” and olives 4,10€ 83. Lapin (800gr) 17,50€
34. “Pa amb oli” with tomato 410€ 84. Rumsteck de veau (US4) 20,85€
Puasta 85. Cote de veau (portier irlandais) 25,50€
35. Spaghetti fruti di mare 14,50€ 86. Cote de veau galicien reposé (min. 2 Pers.- prix au poids) S.PM
36. Spaghetti with tomato sauce 6,50€ 87. Filet de veau (Ausiralie) 28,00€
37. Spaghetti bolognese 8,50€ 83. Entrecte 19,70€
38. Spaghetti carbonara 8,50€ 89. Entrecote (Cube roll) Angus (Australie) 28,00€
39. Custom made pizza 10,50€ 90. Entrecote galicienne reposée 28,00€
40. Vegetarian lasagne 10,00€ Avec sauce
41. Lasagne bolognese 10,50€ Poivre - roquefort - be’amm’se - curry
SOMp S au vin de Madere aux champignong - barbecue
42. Fish soup (min. 2 pers. - Price per person) 12,50€ 91. Filet d’agneau 1708
43. Tomato cream sou 6,50€ ji2. Blanc (1e poulet X
P 1 . Entrecote 20,70€
44. Soup of the day 6,50€ 4 L L ’
, 94. Filet de Porc Ibérique 17,50€
, Rice 95. Filet de veau 29,50€
(Min. 2 Pers. - Price per person) Autres
45. Black rice paella with cuttle fish and shellfish 17,50€
46. Shellfish paella 17,50€ 96. Filet d’agneau al “aceto balsamico di modena” 18,10€
47. Fideua: noodle paella with shellfish 17,50€ 97. Echine de porc ibérique et sauce a la peche 19,00€
48. Rice stew with shellfish and lobster 29,70€ 98. Epaule d’agneau au romarin 20,20€
@ 49, Vegetable paella 16,00€ 99. Chateaubriand (min 2 pers.- Prix par personne) 28,40€
e vaclla 16,50€ 100. Sauté de poulet au curry, avec ananas et riz 16,95€
- 51. Cod and vegetable rice 17,50€ o
A Vat included T.V.A. Comprise
" “EUREGULATION 1169/2011 - ESTABLISHMENT WITH INFORMATION AVAILABLE ABOUT FOOD ALLERGIES AND INTOLERANCES.

PLEASE ASK OUR STAFF FOR DETAILS. THANK YOU.” ¥ % @ % @ @ 0 @ @ @ % @
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Kalla forrdtter / Tapas Plats de mariscs i peix 3
01. Rucolasallad med parmesan och serrano skinka 12,60€ 52. Galleda de llagosta mallorquina (Min. 2 pers.) (100gr.) 16,15€
02. Avokado med rakor och kryddade tomater i rosa sis 14.75€ 53, Llagosta mallorquina a la planxa (700gr.) 14,90€
03. Grekisk sallad 1152 . 54~ Llamantol a la planxa (700 grs.) 10,90€
L= 04. Tomatsallad med buffelmozzarella 12,00€ b - % 55. Galleda de llamantol (Min. 2 pers.) (100 grs.) 12,50€
05. Portion iberisk lufttorkad skinka (av gris uppfod pa bl.A. Ekollon) 24,95€ . 56. Gambes mallorquines a la planxa 42,00€
06. Sallad med rucola, peron och pinjendtter 11,80€ 57. Graellada de marisc de la casa 65,00€
07. Blandsallad med tonfiskmagasin 11,70€ 58. Graellada de peix (Min. 2 pers.- Preu per persona) 33,00€
08. Avokadomousse och krispig yucca 12,20€ 59. Suprema de salmé a la planxa 15,40€
09. Lax tartar 15,50€ 60. Suprema de rémol a la planxa 20,70€
62. Llobarro a la planxa 19,90€
10. F{iterade blackfisk .rir}gar 14,80€ 63. Lluc a la planxa 19,70¢
11. Rikor svans med ,V‘tj‘)k 13,706 64. Llenguado a la planxa S.PM
12. Paprika “de Padron 9,906 65. Popetes de llenguado amb llangostins i salsa de cava 17,70€
13. Musslor pé sjomansvis 11,506 66. Llug amb salsa de marisc, copinyes i gambes 20,50€
14. Gestost gratin med “chutney” juice och skinka ibérico 12,85€ 67. Bacalla amb salsa de mostassa i mel 19,20€
15. Husets kroketter 11,00€ 68. Salmé amb salsa d’anet 19,60€
16. Bléckfiskkroketter i bléck 10,70€ 69. Broqueta de remol i llangostins amb salsa de llimona 19,70€
17. Grillad muosslo‘t.‘ 15,50€ 70. Llenguado a la walewska 18,90€
18. Grillad sma blickfisk 14’4O€ 71. Peix del dia (Gail, cap roig, liobarro salvaige, palaia fresca) S.PM
19. Blackfisk pa gallisiskt vis 17,95€ 72. Remol a l'esquena 21,25€
20. Grillade kammusslor 16,50€ g 73. Tataki de tonyina 20,25€
21. Panerade tigerrikor sis 14,25€ 74. Broqueta de llangostins a I'india amb arros basmati 14,80€
Snacks
| | Snacks menyn lagas fram till kl 19.00 S8 Ensal o a l’esqueml
22. Sandwich med skinka och ost 5’9 56 75. Llobarro (Raci6) 21,00€
23. Tonfisk sandwich med tomat ’ -+ 1/ODAITO (FACIO 21,00€
) : ) 12,00€ 76. Orada (Racio)
24. Club sandwich med kycling, bacon, och dgg 6.50€
25. Hamburgare med pommes frites (i P %ﬁsbgia‘éoﬂfn
26. Hemlagad hamburgare av kalvkott (250 grs.)med pommes frites ) 3’ 90€
27. Vegetarisk hemgjord hamburgare med pommes frites (Bio) 8, 206 77. Broqueta de pollastre 15,50€
28. Ost eller skinkomelett med sallad 9’75€ 78. Broqueta de carn 15,00€
29. Soanske potatisomelett med sallad 7756 79. Pitrera de pollastre 14,60€
30. Agg med bacon och pommes frites 1 0’ 80€ 80. Rellom de porc 16,50€
31. Kycklingwrap 8,50€ 81. Costelles de IPé de llet 19,10€
32. Grillad svirdfisk med sallad A s 82. Rellom de me 16,50€
33. Brod med “all i oli” och oliver 4’1 s 83. Conill (800gr.) 17,50€
34. “Pa amb oli” brod med tomat ’ 84. Picanya de vedella (US4) 20,85€
Pasta 85. Mitjana de vedella (Cebon Irlanda) 25,50€
35. Spaghetti Fruti di Mare 14,50€ 86. Mitjana de vedella gallega reposada (win. 2 pers.-preu a es) S.PM
36. Spaghetti med tomatsds 6,50€ 87. Rellom de vedella (Ausiralia) 28,00€
37. Spaghetti Bolognese 8,50€ 88. Entrecot 19,70€
38. Spaghetti Carbonara 8,50€ 89. Entrecot (Cube roll) Angus (Australia) 28,00€
39. Pizza nack smak 10,50€ 90. Entrecot de bou (Cebon Gallego reposat) 28,00€
40. Vegetarisk lasagne 10,00€ , carns dmbb salsa
Pebre - - - curri
41. Bolognese lasagne S0 p pO?” S al vi dee ni;izdgz%u;j;% xa;;%’z;fgzs ¢ th;cﬂlr;bacoa
42. Fisksoppa (Minst 2 pers. - Pris per person) 12,50€ g; gftl;:;: ((11: :;Tlas ire }Zzggg
43. Tomatsoppa 6,50€ 93. Entrecot 20,70€
44. Dagens soppa o 6,50€ 94. Rellom de porc 17,50€
, Ris rdtter 95. Rellom de vedella 29,50€
(Minst 2 Personen - Pris per person) Al
res
45. Svart paella med sma blickfiskar och skaldjur 17,50€ R _ R
46. Skaldjurspaella 17,506 96. Rellom de me a'm\b vinagre balsamic d1- mo/dena 18,10€
47. Fideua: nudlar-paella med skaldjur 17: 50€ 97. Ploma de porc iberic an.lb salsa de melicoto 19,00€
48. Buljongkokt ris pa sjomansvis med hummer 29 70€ 98. Brag de me amb romani 20,20€
¥ 49. Gronsakspaella ) 6,00 " 99. Chateaubriand (Min. 2 pers.- Preu per persona) 28,40€
3 50¢ Mixad paella (Kt och fisk) 16:50(% 100. Saltejat de pollastre amb curry, pinya i arros 16,95€
~ 51. Torsk och gronsaksris 17506
A T.A.X. Inkluderad lva inclos

"« EU-FORORDNINGEN 1169/2011 OM TILLHANDAHALLANDE AV LIVSMEDELSINFORMATION TILL KONSUMENTERNA - INRATTNING SOM‘_.L i
TILLHANDAHALLER INFORMATION OM ALLERGIER OCH LIVSMEDELSINTOLERANS. BEGAR MER INFORMATION FRAN PERSONALEN. TACK.” "'
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Entrantes frios / Tapas

Ensalada de rdcula con parmesano y virutas de ibérico
Aguacate y gambas con tomates alinados napado con salsa rosa
Ensalada griega

Ensalada de tomate con mozzarella de biifala

Racion de jamon serrano ibérico de bellota

Ensalada de rdcula con peras y pinones

Escalivada con ventresca de atiin

Mousse de aguacate y crujiente de yuca

Tartar de salmén

Entrantes calientes / Tapas

Calamares en anillas fritos

Colitas de gambas en ajillo

Pimientos de padron

Mejillones a la marinera

Queso de cabra gratinado con mermelada “chutnei” y jamén serrano
Croquetas caseras

Croquetas de chipirones en su tinta

Almejas a la plancha

Chipirones a la plancha

Pulpo a la gallega

Zamburifias variadas gratinadas / plancha
Colas de langostinos rebozados con salsa picante

Snacks

La cocina del snack cierra a las 19.00 H.
Sandwich de jamon york y queso
Sandwich de atdin y tomate
Club sandwich con pollo, bacon, huevo y patatas fritas
Hamburguesa con patatas
Hamburguesa casera de ternera (250 grs.) con patatas
Hamburguesa vegetariana casera con patatas (Bio)
Tortilla de queso o de jamén york con ensalada
Tortilla de patatas con ensalada
Huevos fritos con bacon y patatas fritas
Wrapp de pollo con patatas fritas
Emperador a la plancha con ensalada
Pan con “all i oli” y aceitunas
“Pa amb oli” con tomate

A Pasta
Espaguetis fruti di mare

Espaguetis con salsa de tomate
Espaguetis a la bolofiesa
Espaguetis a la carbonara
Pizza al gusto

Lasana vegetariana

Lasafia bolofiesa

Sopas

Sopa de pescado (minimo 2 pers. - Precio por persona)
Crema de tomate
Sopa del dia
Arroces

(Min. 2 Pers. - Precio por pers.)
Arroz negro con sepia y marisco
Paella de marisco
Fideua de marisco
Arroz caldoso a la marinera con bogavante
Paella de verduras

50« Paella mixta

- 51-

Arroz de verduras y bacalao

Iva incluido

12,60€
14,75€
11,25€
12,006
24,95€
11,80€
11,70€
12,20€
15,50€

14,80€
13,70€

9,90€
11,50€
12,85€
11,00€
10,70€
15,50€
14,40€
17,95€
16,50€
14,25€

5,95€
5,95€
12,00€
6,50€
12,00€
13,90€
8,20€
9,75€
7,756
10,80€
8,50€
4,10€
4,10€

14,50€
6,50€
8,50€
8,50€
10,50€
10,00€
10,50€

12,50€
6,50€
6,50€

17,50€
17,50€
17,50€
29,70€
16,00€
16,50€
17,50€

“REGLAMENTO (EU) n° 1169/2011 - ESTABLECIMIENTO CON INFORMACION DISPONIBLE EN MATERIA DE ALERGIAS Y

. INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS. SOLICITEN INFORMACIGN A NUESTRO PERSONAL. MUCHAS GRACIAS.”

.t

52.
P,

Frutti di mare e pesce

Caldereta di aragosta majorchina (Min. 2 pers.) (Ogni 100gr)
Aragosta majorchina ai ferri (Ogni 100gr.)

54 Astice ai ferri (Ogri 100 grs.)

55
56.
57.
58.
59.
60.
61.
62.
03.
64.
05.
66.
67.
68.
69.
70.
71.
72.
73.
74,

75.
76.

77.
78.
79.
80.
81.
82.
83.
84.
85.
86.
87.
88.
89.
90.

91.
92.
93.
94.
5.

96.
o
98.
99.
100.

Caldereta d’astice (Min 2 pers.) (Ogni 100 grs.)
Gamberi majorchini ai ferri

Grigliara di frutti di mare della casa (Min 2 pers.- Prezzo per persona)
Grigliata di pesce (Min 2 pers.- Prezzo per persona)
Suprema di salmone ai ferri

Suprema di rombo ai ferri

Orata ai ferri

Branzino ai ferri

Merluzzo alla piastra

Sogliola alla grilla

Rotoli di sogliola con gamberi e salsa cava

Nasello con salsa alla marinara, vongole e gamberi
Merluzzo con salsa di senape e miele

Salmone con salsa all'aneto

Spiedino di rombo e gamberoni con salsa di limone
Sogliola alla walewska

Pesce di giorno (Pesce San Pedro, scorfano, spigola selvaggia)
Rombo grigliati sul dorso

Tataki di tonno

Spiedino di gamberi indiani con riso basmati

In crosta di sale o grigliati sul dorso

Branzino (Razione)

Orata (Razione)
Secondi di carne
Alla barbecue
Spiedino di pollo
Spiedino di carne
Petto di pollo

Lombo di maiale
Costolette di agnello da latte
Filetto di agnello
Coniglio (800gr)
Picaiia vitello (USA)
Costata di vitello (7rlanda)
Costata di vitello alla galiziana (min 2 pers - prezz0 a peso)
Filetto di manzo (Australia)
Entrecote
Entrecote (Cube roll) Angus (Australia)
Entrecote galiziano riposante
Con salsa
Al pepe - roquefort - bearnesa - curry

al vino de madeira con funghi - barbacue
Filetto di agnello
Petto di pollo
Entrecote
Filetto di maiale iberico
Filetto di manzo

Altri

Filetto d’agnello al “aceto balsamico di modena”
Filerro di spalla (Pluma ibérica) in salsa di pesche
Spalla agnello al rosmarino

Chateaubriand (mzin 2 pers.- Prezzo per persona)
Saltato di pollo al curry, con ananas e riso

lva inclusa

P0000HOOROHLOD

16,15€
14,90€
10,90€
12,50€
42,00€
65,00€
33,00€
15,40€
20,70€
19,90€
19,90€
19,70€
S.PM

17,70€
20,50€
19,20€
19,60€
19,70€
18,90€
S.PM

21,25€
20,25€
14,80€

21,00€
21,00€

15,50€
15,00€
14,60€
16,50€
19,10€
16,50€
17,50€
20,85€
25,50€
S.PM

28,00€
19,70€
28,00€
28,00€

17,50€
15,70€
20,70€
17,50€
29,50€

18,10€
19,00€
20,20€
28 40€
16,95€
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XOJIOAHBIE 3AKYCKMU / 3BAKYCKHU THUITIA «TAITAC» °
01. Camar w3 pyKKOJIBI C CHIPOM MIAPME3AH 1 TOHKHMH JIOMTHKAMHU ChIPOBSIIEHOT0 XaMoHa «ubepukoy 12,60€
02. ABOKazi0 ¢ KpeBeTKaMH i OMHJI0PAMH, TIPHTIPABIIEHHEIE OTHBKOBBIM MACIOM H TOKDEITEIE PO30BHIM coycoM 14,75€ -~
03. I'peueckuii canar 11,25€ -
: 04. Canar u3 MOMHOPOB C CHIPOM MoOLApEIIa U3 OyHBOIMHOIO MOIOKA 12,00€ e
05. Topums CBIPOBSIEHOrO OKOPOKA «XaMOH HOEPUKO» M3 CBHHHHbI JKEMYIEBOr0 OTKOPMA 24,95€
06. Canar u3 pyKkosa ¢ rpyIieii 1 KepOBBIMH OPEIIKAMU 11,80€
(7. CAJIAT ACCOPTH C BPIOIIKOM TYHIIA 11,70€ ¢ B I S T R O M A R
~ 08. Mycc U3 aBOKaJI0 M XPYCTSIIAs FOKKa 12,20€
09. Taprap nococs 15,50€
TI'OPAYHUE 3AKYCKMU / 3AKYCKHU THUITA «TAITAC» Terraza Restaurante
10. KambmapoBbie KOJICUKH jKapeHbIC B Maclie 14,80€
11. XBocCTHKH KPEBETOK B 4ECHOYHO MCOYCE 13,70€
12. Octpsie nepuriku u3 perrona [agpon 9,90€
13. Muauu B TOMaTHOM coyce 11,50€
14. TpatunupoBaHHbIH KO3Hii CBIP ¢ KOHGUTIOPOM “chutney” u CHIPOBSIEHOT0 OKOPOKa «XaMoH nbeprkoy 12,85€
15. JlomaiHue KpOKETHI 11,006 L'equip Huma del Restaurant Bistro Mar els agraeix la
16. KpokeThl KapakaTHI(bI B YePHUIIAX 10,70€
17. MOIUTIOCKH Ha rpHIIe 15,50€ seva visita, desitjant-los una estada agradable i puguin
18. Manenbkue kapakaTHilbl Ha TpUJIe 14,40€ gaudir de les nostres especialitats.
19. Ocbmunor no-Tanuiickn 17,95€ Esperem que tant els nostres plats, aixi com les nostres
20. AccopTu MOpPCKUX Ipe0eIIKOB B TAHUPOBKE / HA TPHIIE 16,50€ _ o
atencions siguin del seu sencer grat.
21. XBOCTBI KPEBETOK B KJISIPE C OCTPBIM COYCOM 14,25€
CHOK (serkme 3aKycKm)
KyxHusi 11 npurorossieHusi 3aKycokpadoraer 10 19.00 4.
22. CoHIBHY ¢ BETYNHOH 1 CBIpOM 5,95€ El equipo Humano del Restaurante Bistro Mar les
23. Conppura ¢ TYHIIOM 1 TOMHIOpAMH 5’95€ agradece su visita, deseandoles una estancia agradable y
24. KuyOHblii COHIBAY ¢ KypHIIEH, GeKOHOM, IHIIOM 1 KapTodeaeM ppu 12,00€
25. TamGyprep ¢ kaprodenem 6,50€ puedan disfrutar de nuestras especialidades.
26. TamGyprep mo-momarrHeMy U3 TeIATHHBI (250 2) ¢ KapTodenem 12,00€ Esperamos que tanto nuestros platos, asi como nuestras
27. Bererapuanckuii 'amOyprep no-gomarisemMy ¢ kaprodenem (510) 13,90€ atenciones sean de su entero agrado.
28. Owmuier ¢ ChIPOM HMJIM BETYMHOM U cajaT 8,20€
29. OMIIeT NO-UCIIaHCKU U cajiaT 9,75€ ——
30. Suunuia ¢ GEKOHOM M KapeHbIM KapTodesem 7,75€
31. Bparm u3 1plrieHKa ¢ JkapeHbIM KapTodeneM 10,80€
32. Priba-med Ha rpuiie, ¢ canarom 8,50€ The Staff of restaurant Bistro Mar gives you a very
33. X11e6 ¢ UECHOYHBIM COyCOM «aJIMONN» U OJHBKAMU 4,10€ . _
| heartly welcome and wishes you a pleasant stay to enjoy
34. “Paamb oli” (x11e6 ¢ pacTUTENBLHBIM MACIOM) U TOMHI0PAMH 4,10€
BJIOJIA 13 MAKAPOHHBIX U MYYHBIX U3IEJIUN our meals.
35. cmarertu bpyTTH 11 Mape 14,50€ We hope that our courts and our service is to your
36. CITATETTH C TOMATHBIM COYCOM 6,50€ R tentment.
37. CnarerTu mo-00J0HBE3CKH 8,50€ —
38. CmarerTu mo-uUTaNbIHCKH «KapOOHapa» 8,50€
39. Iwumma 10,50€
40. JlazaHbs (3aleKaHKa) BEreTapUaHCKas 10,00€ Die Direktion des Restaurant Bistro Mar heisst Sie
41. Jlasarps (sanexarka) HO'60HOHBC3CKngI)I 10,50€ herzlich willkommen und wiinscht Ihnen einen angenehmen
Aufenthalt, um unsere Spezialitdten zu geniessen.
42. PuiGupiii CYT (wu. A1t 2 nepcon. LIeHa a kaiyio nepeony) ol Wir hoffen, dass unsere Gerichte, sowie unser Service nach
43. Cymn-mope U3 MOMUIOP 6,50€
44. cyn qHSA 6,50€ Ihrer Zufriedenheit sind.
PUC
MuH. 115 2 epcoH
45. YepHblii pyc ¢ KapaKaTULIEH ¥ MOPENPOLYKTaMU 17,50€ ‘
46. Tladmbs ¢ MOPENPOLYKTAMH 17,50€ .
47. Tlasnbs U3 Nanmy ¢ MOPENPOAYKTaMHU 17,50€ ,
48. Pucosbiii cyn u3 oapa. 29,70€ Do Q@ @umm. @i O @ Q"
¥ 49. Osownast nasbs 16,00€ - ,
50¢ Haomest accoprn 16,506 03 \ weer @ @ O G Qs O
. 51. OBomnrHOl U TPECKOBBIN prC 17,50€ . - '

HJIC yxe BKJIIOYEH B IIEHY

JIAMEHT (EC) N°  1169/2011 - B JAHHOM 3ABEAEHWW B PACMOPAMEHWE NOCETUTENEW NPEQOCTABNAETCA MHCDOPMUMH,h AKOLI
3J/IN4HbIX BUOOB AJUIEPTMA U NULLEBON HENEPEHOCMMOCTW. 3AMPALIMBAUTE NHO®OPMALIAIO Y HALLErO MEPCOHAJIA. BOJIbLUC
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36.
ST
38.
39.
40.
41.

42.
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44.

45.
40.
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48.

Entranis freds / Tapes

Amanida de ruca amb formatge parmesa i burballes d’ibéric
Advocat i gambes amb tomatigues trempades cobert de salsa rosa
Amanida grega

Amanida de tomatigues amb mozzarella de bufala

Raci6 de cuixot salat iberic d’agla

Amanida de ruca amb peres i pinyons

Amanida mixta amb ventresca de tonyina

Mousse d’advocat i cruixent de iuca

Tartar de salmo
Entrants calents / Tapes

Calamars en anelles fregits

Coetes de gambes amb allada

Pebres de padron

Musclos a la marinera

Formatge de cabra gratinat amb confitura “chutnei” i cuixot salat iberic
Croquetes casolanes

Croquetes de calamarins en la seva tinta
Copinyes a la planxa

Calamarins a la planxa

Pop a la gallega

Petitxines a la plantxa

Coes de llagostins rebocats i salsa coent

Snacks
La cuina del snack tanca a les 19.00 H.

Sandvitx de cuixot dol¢ i formatge
Sandvitx de tonyina amb tomatiga
Club sandvitx amb pollastre, panxeta, ou i patates fregides
Hamburguesa amb patates
Hamburguesa casolana de vedella (250 grs.) amb patates
Hamburguesa vegetariana casolana amb patates (Bio)
Truita de formatge o de cuixot dol¢ amb ensalada
Truita de patates amb ensalada
Ous fregits amb panxeta i patates fregides
Wrapp de pollastre amb patates fregides
Emperador a la planxa amb ensalada
Pa amb “all i oli” i olives
“Pa amb oli” i tomatiga
Pasta
Espaguettis fruti di mare
Espaguettis amb salsa de tomatiga
Espaguettis a la bolonyesa
Espaguettis a la carbonara
Pizza al gust
Lasanya vegetariana
Lasanya bolonyesa

Sopes

Sopa de peix (minim 2 pers. - Preu per persona)
Crema de tomatiga
Sopa del dia

Arrossos
(Min. 2 Pers. - Preu per pers.)

Arros negre amb sipia i marisc

Paella de marisc

Fideuada de marisc

Arros de brou a la marinera amb llamantol
Paella de verdures

.50:" Paella mixta
~ 51. Arros de verdures i bacalla

lva inclos

ALIMENTARIES. SOL-LICITIN INFORMACIO Al NOSTRE PERSONAL. MOLTES GRACIES.”

12,60€
14.75€
11,25€
12,006
24,95€
11,80€
11,70€
12,20€
15,50€

14,80€
13,70€

9,90€
11,50€
12,85€
11,00€
10,70€
15,50€
14,40€
17,95€
16,50€
14,25€

5,95€
5,95€
12,00€
6,50€
12,00€
13,90€
8,20€
9,75€
7,75€
10,80€
8,50€
4,10€
4,10€

14,50€
6,50€
8,50€
8,50€
10,50€
10,00€
10,50€

12,50€
6,50€
6,50€

17,50€
17,50€
17,50€
29,70€
16,00€
16,50€
17,50€

“REGLAMENT (EU) n° 1169/2011 - ESTABLIMENT AMB INFORMACIO DISPONIBLE EN MATERIA D’AL-LERGIES | INTOLERANCIES

-

.t

Skaldjur och fisk

52. “Caldereta” med mallorcansk languste (Minst 2 Pers.) (100 grs.)
~ 53. Grillad mallorkansk languste (Per 100gr)
54 Grillad hummer (700 grs.)

W 55. “Caldereta” med hummer (Minst 2 Pers.) (100 grs.)

56. Grillade mallorkansk rikor

57. Skaldjur grill av hauset(Minst 2 pers.- Preis pro Person)
58. Blandad grillade fiskarar(Minst 2 pers.- Preis pro Person)
59. Grillad lax filé

60. Grillad piggvar filé

61. Grillad havsruda

62. Grillad havsabborre

63. Stekt kummel

64. Grillad sjotunga

65. Sole rullar med rikor och cava sis

66. Kummel med skaldjurssas, musslor och réikor

67. Torsk med senapssas och honung

68. Lax med dillsas

69. Grillspett med piggvar och havskriftor i citronsas

70. Sjotunga walewska

71. Dagens firska fisk (Sankipersfisk, havsabborre, vild abbor)
72. piggvar pa ryggen

73. Tonfisks Tataki

74. Indisk stil rikspett med basmati-ris

I salt eller grillad pd rygg

75. Havsaborre(Portion)
76. Havsruda (Portion)
Kottratter
B-b-q
77. Grillat kycklingspett
78. Kottspett
79. Kycklingbrost
80. Flaskhorlurar
81. LammkKotletter
82. Lammfilé
83. Kanin (800gr)
84. kalvkott picafia (USA)
85. Notkotts ribeye (Gédsvin Irlanda)
86. Galicisk rastad NOtKotts (wind 2 pers - pris till vike)
87. Australisk oxfilé
88. Entrecote
89. Entrecote Angus fran Australien (Cube roll)
90. Galician entrecote
Med sds
Peppar sds - roquefort - bearnaise - curry
eller i madeira vinsas med champinjoner - grill
91. Lammfilé
92. Kycklingbrost
93. Entrecote
94. TIberisk fliskfilé
95. Oxfilé

Andra

96. Lammfilet med modena balsamolja

97. TIberisk grisfilé i persikosas

98. Stekt lammkolle med rosmarin

99. Chateaubriand (Minsk 2 pers.- Pris per person)
100. Kycklingsauté i currysas med ananas och ris

T.A.X. Inkluderad

P0000HOO0ROCHLOD

16,15€
14,906
10,90€
12,50€
42,00€
65,00€
33,00€
15,40€
20,70€
19,90€
19,90€
19,70€
S.PM

17,70€
20,50€
19,20€
19,60€
19,70€
18,90€
S.PM

21,25¢€
20,25€
14,80€

21,00€
21,00€

15,50€
15,00€
14,60€
16,50€
19,10€
16,50€
17,50€
20,85€
25,50€
S.PM

28,00€
19,70€
28,00€
28,00€

17,50€
15,70€
20,70€
17,50€
29,50€

18,10€
19,00€
20,20€
28 40€
16,95€
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Terraza Restaurante
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PbIBA 1 MOPEITPOAYKTHbI

52. Cymn u3 MaHOPKHUHCKOTO JAHTyCTa (MuH. uist 2 mepcon) -100 1

~ 53. MailopKuHCKHI TaHTYCT Ha rpuiie -100 r
54 Omap na rpuse -100 r
: % 55. Cyn u3 oMapa (mun. mis 2 nepcon) -100
56. MaifOpKHHCKHE KPEBETKH Ha IPHIIe

D/ AccopTy U3 MOPENPOAYKTOB (MHH. 1151 2 TIEPCOH - [IEHA Ha KaKIyIO IIEPCOHY)

58. PBIBHOE ACCOPTHU (MuH. 15l 2 EPCOH - IIeHA Ha KAKIYIO TIEPCOHY)

59. ®wute nococs Ha TpHIIC

60. dune nanryca Ha rpusie

61. Jlopana Ha rpuse

62. Mopckoii cynak Ha rpuiie

63. Xek Ha rpuie

04. Kambana Ha rpuse

65. PBLIBHBIE PYJIETUKU C KPEBETKAMMU 107 COYCOM M3 IIAMITAHCKOI'O
66. Xex c coycoM u3 MOPENpPOAYKTOB, MOJLTIOCKAMH M KpeBETKAMH

67. Xek C 3eAEHBIM COYCOM U MOAAFOCKAMU

68. A\ococh € YKPOITHBIM COYCOM

09. ITlarrAbk U3 MaATyca U KPEBETOK C AUMOHHBIM COYCOM

70. €eAMHCTBEHHBIN BAAEBCKUI CTHUAD

18 pr6a AHA (ITeryx Can-TTeapo, Kamr-Polir, Amkuit MOPCKOIT OKyHD, CBEKAA ITAAANA)
72. TAATYC HA CIIIHE

73. Taraku us TyHIA

74. VIHAMPCKMI IIAIITABIK U3 KPEBETOK C PHCOM OacCMaTH

3AINEYEHBIE B COJIA UWJIH HA TPUJIE C YECHOKOM

. MOPCKOM CYHAK (mopus)
. Jlopana (nopuus)
MSICO HA IT'PUJIE

. Kypunslii manuisik

. CBUHHOM IIAIIUTBIK

. Kypunas rpynka

. CBUHHOE ®UJIE

. PeOpebIiku MonmoyHoro Gaparika

. SITHEHOK (uiie

. Kpomuxk -800 r

. WKaHbs U3 TeIATUHBI"4EPHBIN AHTYC" (USA)

. PUBAW(MSCO HA KOCTOUKE)ABCTPAJIUS (uprasickuii moprep)
. Pubaii Mmoytooro TeiaéHKa (MuH. 115 2 MepcoH-IieHa K Becy)
. T'oBsKbs BhIpE3KaA (ABCTpasnus)

. AHTpEKOT

. AHTPEKOT (cube roll) aHT'yC (ABcTpanus)

. OTnoxHyBIINH TaTUCUACKUAN aHTPEKOT U3 ceOoHa

BJIIOJA C COYCOM
[lepeunsrii, pokhop, OepHCKHH, Kapph
Ha BIHE MaJieiipa 1 IaMIMHbOHAMH, DapOexto
. Bripe3ska srHenka
. Kypunas rpynka
. AHTpEKOT
. BbIpeska u3 CBUHUHBI «HOEPUKO»
. Tensubs BbIpe3Ka

JIPYTUE

. BoIpe3ka srHeHka ¢ 0anb3aMUYeCKUM YKCYCOM U3 MOJICHBI

. [letika nOEpUIICKON CBUHUHBI C TIEPCUKOBBIM COYCOM

. Jlomarka srHeHKa ¢ PO3IMAPUHOM

. ITatoOpuaH (MuH. 1715 2 NEPCOH - IeHa Ha KaXIylo TIEPCOHY)

. KYCO‘-IKI/I O6)KapeHHOTO IBIIIJICHKA C Kappu, aHaHAaCOM U pHUCOM

HJIC yxe BKJIIOYEH B LIEHY
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