BISTRO MAR

Terraza Restaurante
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Shellfish and fish

Homard grillé (Les 100 grs.)

Caldereta de homard (Min. 2 pers.) (Les 100 grs.)

Crevettes majorquines grillées

Grilled shellfish of the house (Minimum 2 people - Price per person)
Mix of grilled fish dish (Minimum 2 people - Price per person)
Saumon 2 |'aneth

Supréme de saumon grillé

Supréme de turbot grillé

Turbot grillé sur le dos

Loup de mer grillée

Colin grillée

Sole de mer a la plancha

Sole a la walewska

Morue a la moutarde et au miel

Brochette de turbot

Brochette de crevettes a I'indienne avec riz basmati
Poissons du jOUI‘ (Saint-Pierrem rascasse, bar sauvage, sole fraiche)

Dans la croute de sel ou grillé et ouvert out
Loup de mer (Ration)

Viandes
Sur la barbecue
Blanc de poulet
Faux-filet de porc
Cotelettes d’agneau de lait
Filet d’agneau
Filet de boeuf (Australie)
Entrecote de boeuf Gaélique (partie haute)
Entrecote Black Angus (Cube roll) (Australie)

Avec sauce
Poivre - roquefort - béarnaise - curry
au vin de Madere aux champignong - barbecue
Filet d’agneau
Blanc de poulet
Entrecote
Filet de Porc Ibérique
Filet de boeuf

Autres

Filet d’agneau al “aceto balsamico di modena”
Epaule d’agneau au romarin
Chateaubriand (min 2 pers.- Prix par personne)

TVA incluse

10,90€
12,50€
42,00€
65,00€
32,006
19,60€
15,40€
20,70€
22,10€
19,90€
19,70€

S.PM
18,90€
19,20€
19,70€
14,80€

S.PM

21,00€

14,60€
16,50€
19,10€
16,50€
28,00€
19,70€
28 00€

17,50€
15,70€
20,70€
17,50€
29,50€

18,10€
20,20€
28.40€
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Hors-d’oeuvre froids / Tapas

Salade de roquette au parmesan et aux copeaux de jambon ibérique
Avocats avec gambas et tomates assaisonnées, napées de sauce rose
Salade de tomate a la mozzarella de buflonne

Ration de jambon serrano ibérique de gland

Salade au chevre, noix et vinaigrette moutarde au miel

Salade d'avocat et de yucca croustillant

Tartare de saumon

Warma forritter / Tapas

Anneaux de calamar frits
Queues de crevettes a I'ail
Moules marinieres
Croquettes maison
Clovisses grillées

Poulpe galicien

Pétoncles grillés

Snacks

La cusine de snak ferme aux 19:00h
Sandwich au jambon et fromage
Sandwich au thon et tomate
Club sandwich avec pulet, bacon, oeuf et frites
Hamburger avec pommes frites
Hamburger de veau maison (250 g) et pommes frites
Hamburger maison. végétarien, accompagé de pommes de terre (Bio)
Omelette au fromage ou au jambon avec salade
Omelette espagnole avec salade
Oeufs sur le plat avec frites
Wrap de poulet avec frites
Pain avec “allioli” et olives
“Pa amb oli” avec tomate

Pasta

Spaghetti avec sauce de tomate
Spaghetti bolognaise

Spaghetti carbonara

Pizza au choix

Lasagne végétarienne

Lasagne a la bolognaise

Soupes

Soupe de poisson (Minst 2 pers. - Prix par personne)
Velouté de tomate
Soupe du jour

Le riz
(Min. 2 Pers. - Prix par personne)
Paella au riz noir avec sepia et fruits de mer (sans arétes)
Paella aux fruits de mer
Fideua: paella de pate aux fruits de mer
Soupe de riz mariniére avec homard

Paella mixte
Riz aux légumes et morue

12,60€
14,756
12,00€
24,95€
11,60€
12,20€
15,50€

14,80€
13,70€
11,50€
11,00€
15,50€
17,50€
16,50€

5,95€
5,95€
12,00€
6,50€
12,00€
13,90€
8,20€
9,75€
7,756
10,80€
4,10€
4,10€

6,50€
8,50€
8,50€
10,50€
10,00€
10,50€

12,506
6,50€
6,50€

17,50€
17,50€
17,50€
29,70€
16,00€
16,50€
17,50€

)
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GLUTEN

FRUTOS SECOS
NUTS

BISTRO MAR

Terraza Restaurante

L'equip Huma del Restaurant Bistro Mar els agraeix la
seva visita, desitjant-los una estada agradable i puguin
gaudir de les nostres especialitats.

Esperem que tant els nostres plats, aixi com les nostres

atencions siguin del seu sencer grat.

El equipo Humano del Restaurante Bistro Mar les
agradece su visita, deseandoles una estancia agradable y
puedan disfrutar de nuestras especialidades.

Esperamos que tanto nuestros platos, asi como nuestras

atenciones sean de su entero agrado.

The Staff of restaurant Bistro Mar gives you a very
heartly welcome and wishes you a pleasant stay to enjoy
our meals.

We hope that our courts and our service is to your

contentment.

Die Direktion des Restaurant Bistro Mar heisst Sie
herzlich willkommen und wiinscht lhnen einen angenehmen
Aufenthalt, um unsere Spezialitaten zu geniessen.

Wir hoffen, dass unsere Gerichte, sowie unser Service nach

lhrer Zufriedenheit sind.

SESAME CELERY

PESCADD CRUSTACEDS CACAHUETE HUEVDS S0JA LACTEDS

FISH CRUSTACEANS .. PEANUT EGGS sy DAIRY

SESAMO APID SULFITOS MOSTAZA MOLUSCOS ALTRAMUCES
SULFITES MUSTARD 0 MOLLUSCS LUPIN
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Entrants freds / Tapes

01. Amanida de ruca amb formatge parmesa i burballes d’ibéric
02.

03.
04.
05.
06.
07.

Advocat i gambes amb tomatigues trempades cobert de salsa rosa
Amanida de tomatigues amb mozzarella de bifala

Racio de cuixot salat iberic d’agla

Amanida amb formatge de cabra, anous i vinagreta de mostassa i mel
Amanida d’advocat i cruixent de yuca

Tartar de salmé

Entrants calents / Tapes

Calamars en anelles fregits
Coetes de gambes amb allada
Musclos a la marinera
Croquetes casolanes
Copinyes a la planxa

Pop a la gallega

Petxines variades a la planxa

Snacks

la cuina del snack tanca a les 19:00 h.

Sandvitx de cuixot dol¢ i formatge

Sandvitx de tonyina amb tomatiga

Club sandvitx amb pollastre, panxeta i ou
Hamburguesa amb patates

Hamburguesa casolana de vedella (250 g) amb patates
Hamburguesa vegetariana casolana amb patates (Bio)
Truita de formatge o de cuixot dol¢ amb amanida
Truita de patates amb amanida

Ous fregits amb panxeta i patates fregides

Wrapp de pollastre

Pa amb “allioli” i olives

“Pa amb oli” i tomatiga

Pasta
Espaguetis amb salsa de tomatiga
Espaguetis a la bolonyesa
Espaguetis a la carbonara
Pizza al gust
Lasanya vegetariana
Lasanya bolonyesa

Sopes

Sopa de peix (Minim 2 persones - Preu per persona)
Crema de tomatiga
Sopa del dia

Arrossos

(Minim 2 persones - Preu per persona)
Arros negre amb sipia I marisc
Paella de marisc
Fideua de marisc
Arros de brou a la marinera amb llamantol
Paella de verdures
Paella mixta
Arros de verdures i bacalla

12,60€
14,75€
12,00€
24,95€
11,60€
12,20€
15,50€

14,80€
13,70€
11,50€
11,00€
15,50€
17,95€
16,50€

5,95€
5,95€
12,00€
6,50€
12,00€
13,90€
8,20€
9,75€
7,75€
10,80€
4,10€
4,10€

6,50€
8,50€
8,50€
10,50€
10,00€
10,50€

12,50€
6,50€
6,50€

17,50€
17,50€
17,50€
29,70€
16,00€
16,50€
17,50€
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Skaldjur och fisk
Grillad hummer (100 g)
“Caldereta” med hummer” (Minst 2 Pers.) (100 g)
Grillade mallorkansk rdkor

Skaldjur grill av hauset (Minst 2 Pers - Pris per person)
Fiskgrill (Minst 2 Pers - Pris per person)

Lax med dillsas

Grillad lax filé

Grillad piggvar filé

Piggvar tillagad i salt elle grillad pa rygg

Grillad havsabborre

Grillad Kakor

Sjotunga walewska

Torsk i senap och alskling

Grillspett med piggvar och havskriftor i citronsas

Indisk stil rdkspett med basmati-ris

Dagens farska fisk (Sanktpersfisk, havsabborre, vild abbor...)

[ salt eller grillad pa rygg

Havsaborre (Parti)

Kottritter B-b-q

Kycklingbrost

Flaskfilé

LammkKotletter

Lammfilé

Oxfilé (Australia)

Galicisk entrecote (hog rygg)
Entrecote (Cube roll) Angus (Australia)

Med sas

Peppar sas - roquefort - bearnaise - curry
eller i Madeira vinsas med champinjoner - gril
Lammfilé
Kycklingbrost
Entrecote
Flaskfilé
Oxfilé

Med sas

Lammfilet med Modena balsamolja
Stekt lammkolle med rosmarin
Chateaubriand (Minst 2 pers.- Pris per person)

10,90€
12,50€
42,00€
65,00€
33,00€
19,60€
15,40€
20,70€
22,106
19,90€
19,70€

S.PM
18,90€
19,20€
19,70€
14,80€

S.PM

21,00€

14,60€
16,50€
19,106
16,50€
28,006
19,70€
28 00€

17,50€
15,70€
20,70€
17,50€
29,50€

18,10€
20,20€
28.40€
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Kalla forratter / Tapas

Rucolasallad med parmesan och serrano skinka

Avokado med rdkor och kryddade tomater i rosa sds
Tomatsallad med buffelmozzarella

Portion iberisk lufttorkad skinka

Sallad med getost, valnotter och senap och honungsvinaigrette
Sallad av avokado och crunchy yucca

Laxstenar

Warma forratter / Tapas

Friterade blackfisk ringar
Rékor svans med vitlok
Musslor pa sjomansvi
Husets kroketter

Grillade “almejas” musslor
Galicisk blackfisk

Grillade kammusslor

Snacks

Snacks menyn lagas fram till kl 19:00
Sandwich med skinka och ost
Tonfisk sandwich med tomat
Club sandwich med kycling, bacon, och 4gg
Hamburgare med pommes frites
Hemlagad hamburgare av kalvkott(250 g) med pommes frites
Vegetarisk hemgjord hamburgare med pommes frites (Bio)
Ost eller skinkomelett med sallad
Soanske potatisomelett med sallad
Agg med bacon och pommes frites
Kycklingwrape
Brod med “allioli” och oliver
“Pa amb oli” bréd med tomat

Pasta

Spaghetti med tomatsas
Spaghetti Bolognese
Spaghetti Carbonara
Pizza nack smak
Vegetarisk lasagne
Bolognese lasagne

Soppor
Fisksoppa (Minst 2 pers. - Pris per person)
Tomatsoppa
Dagens soppa

Ris ratter
(Minst 2 personen - Pris per person)
Svart paella med sma blackfiskar och skaldjur
Skaldjurspaella
Nudlar-paella (Fideua) med skaldjur
Buljongkokt ris pd sjomansvis med hummer

Mixad paella
Ris med gronsaker och torsk

12,60€
14,75€
12,00€
24,95€
11,60€
12,20€
15,50€

14,80€
13,70€
11,50€
11,00€
15,50€
17,95€
16,50€

5,95€
5,95€
12,00€
6,50€
12,00€
13,90€
8,20€
9,75€
7,75€
10,80€
4,10€
4,10€

6,50€
8,50€
8,50€
10,50€
10,00€
10,50€

12,50€
6,50€
6,50€

17,50€
17,50€
17,50€
29,70€
16,00€
16,50€
17,50€
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Plats de marisc i peix

Llamantol a la planxa (Els 100 g)

Galleda de llamantol (Minim 2 persones) (Els 100 g)
Gambes mallorquines a la planxa

Graellada de marisc de la casa (Minim 2 persones - Preu per persona)
Graellada de peix (Minim 2 persones - Preu per persona)
Salmo6 amb salsa d’anet

Suprema de salmo a la planxa

Suprema de remol a la planxa

Rémol a I'esquena

Llobarro a la planxa

Llug ala planxa

Llenguado a la planxa

Llenguado a la walewska

Bacalla a mostassa i mel

Broqueta de remol i llagostins amb salsa de llimona
Broqueta de llangostins a I'india amb arros basmati
Peix del dia (Gall, cap roig, llobarro salvatge...)

En sal 0 a I'esquena
Llobarro (Racio)

Plats de carn a la barbacoa

Pitrera de pollastre

Rellom de porc

Costelles de me de llet

Rellom de me

Rellom de vedella (Australia)

Entrecot de vedella gallega (Llom alt)
Entrecot (Cube roll) Angus (Australia)

Amb salsa

Pebre - roquefort - bearnesa - curri
vi de madeira amb xampinyons - barbacoa

Rellom de me
Pitrera de pollastre
Entrecot

Rellom de porc
Rellom de vedella

Altres

Rellom de mé amb vinagre balsamic de Modena
Brag de me de llet amb romani
Chateaubriand (Minim 2 persones - Preu per persona)

IVA inclos

10,90€
12,50€
42,00€
65,00€
33,00€
19,60€
15,40€
20,70€
22,10€
19,90€
19,70€

S.PM
18,90€
19,20€
19,70€
14,80€

S.PM

21,00€

14,60€
16,50€
19,10€
16,50€
28,00€
19,70€
28 00€

17,50€
15,70€
20,70€
17,50€
29,50€

18,10€
20,20€
28.40€

w
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Entrantes frios / Tapas
Ensalada de ricula con parmesano y virutas de ibérico

Aguacate y gambas con tomates alifiados cubierto con salsa rosa

Ensalada de tomate con mozzarella de bufala
Racion de jamon serrano ibérico de bellota

Ensalada con queso de cabra, nueces y vinagreta de mostaza y miel

Ensaladita de aguacate y crujiente de yuca
Tartar de salmon

Entrantes calientes / Tapas

Calamares en anillas fritos
Colitas de gambas al ajillo
Mejillones a la marinera
Croquetas caseras

Almejas a la plancha
Pulpo a la gallega
Zamburinas a la plancha

Snacks

la cocina del snack cierra a las 19:00 h.

Sandwich de jamon york y queso

Sandwich de attin y tomate

Club sandwich con pollo, bacon y huevo
Hamburguesa con patatas

Hamburguesa casera de ternera (250 g) con patatas
Hamburguesa vegetariana casera con patatas (Bio)
Tortilla de queso o de jamén york con ensalada
Tortilla de patatas con ensalada

Huevos fritos con bacon y patatas fritas

Wrapp de pollo

Pan con “alioli” y aceitunas

“Pa amb oli” y tomate

Pasta

Espaguetis con salsa de tomate
Espaguetis a la bolofiesa
Espaguetis a la carbonara
Pizza al gusto

Lasana vegetariana

Lasana bolofiesa

Sopas
Sopa de pescado (Minimo 2 personas - Precio por persona)

Crema de tomate
Sopa del dia

Arroces

(Minimo 2 personas - Precio por persona)
Arroz negro con sepia y marisco
Paella de marisco
Fideud de marisco
Arroz caldoso a la marinera con bogavante
Paella de verduras
Paella mixta
Arroz de verduras y bacalao

12,60€
14,75€
12,00€
24,95€
11,60€
12,20€
15,50€

14,80€
13,70€
11,50€
11,00€
15,50€
17,95€
16,50€

5,95€
5,95€
12,00€
6,50€
12,006
13,90€
8,20€
9,75€
7,75€
10,80€
4,106
4,10€

6,50€
8,50€
8,50€
10,50€
10,00€
10,50€

12,50€
0,50€
6,50€

17,50€
17,50€
17,50€
29,70€
16,006
16,50€
17,50€
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Meeresfriichte und Fish

Hummer von Grill (je 100 g)
Hummerschmortopf (Mind 2 Pers.) (je100 g)
Mallorquinische garnelen von Grill

Meeresfriichteplatte nach Art des Hauses (Mind 2 Pers - Preis pro Person)
Grillplatte nach Art des Hauses (Mind 2 Pers - Preis pro Person)

Lachs mit Dillsauce

Lachfilet vom Grill

Steinbuttfilet vom Grill

Steinbutt, beidseitig mit Knoblauch gegrillt
Seawolf vom Grill

Seehecht gegrillt

Seezunge von Grill

Seezunge Walewska

Kabeljau in Senf und Honig

Steinbuttspied mit Garnelen in Zitronensof3e
Garnelenspief$ nach indischer Art mit Basmatirei

Tagersfrischer Fisch (Petersfisch, roter Drachenkopf, wilder Wolfsbarsch...)

In Salzkruste oder mit Knoblauch gegrillt

Seawolf (Portion)

Fleischgerichte Vom Holzkohlegrill

Hihnchenbrust

Schweinefilet

Milchlamm Koteletts

Lammfilet

Rinderfilet (Australia)

Galizisches Rinder Entrecote (High back)
Angus (Australia) Entrecote (Cube roll)

Fleischgerichte mit sofden
Pfeffer - Roquefort - Béarnaise - Curry
Madeira-wein mit Champignins - Grill

Lammfilet

Hihnchenbrust

Entrecote

Schweinefilet

Rinderfilet

Weitere Fleischgerichte

Lammfilet mit Balsamico-Essig aus Modena
Lammschulter an Rosmarin
Chateaubriand (Mind. 2 pers.- Preis pro Person)

MwSt. inklusive

10,90€
12,50€
42,00€
65,00€
33,00€
19,60€
15,40€
20,70€
22,10€
19,90€
19,70€

S.PM
18,90€
19,20€
19,70€
14,80€

S.PM

21,00€

14,60€
16,50€
19,10€
16,50€
28,00€
19,70€
28 00€

17,50€
15,70€
20,70€
17,50€
29,50€

18,10€
20,20€
28.40€
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Kalte Vorspeisen / Tapas

Rucola-Salat mit Parmesan und Streifen von iberischem Schinken
Avocado mit Garnelen und Tomaten in Cocktailsof3e
Tomaten-Mozzarella-Salat mit Biiffelmozzarella

Portion iberischer Eichelschinken

Salat mit ZiegenKase, Walniissen un senf und Honig-vinaigrette
Avocado Mus mit gerosteter “Yuca”

Lachstatar

Warme Vorspeinsen / Tapas

Fritierte Tintenfischringe
Garnelenschwinze in Knoblauchol
Miesmuscheln nach Seemannsart
Hausgemachte Hahnchenkroketten
Venusmuscheln vom Grill
Galizischer Tintenfisch

Gegrillte Jakobsmuscheln

Snacks

Die Snack-kiiche schliefdt um 19:00 Uhr.
Schinken-Kase-Sandwich
Tomaten-Thunfisch-Sandwich
Club sandwich mit Huhn, Speck und Ei
Hamburger mit Pommes fritess
Hausgenmachter Rindfleisch-Hamburger (250 g) mit Pommes frites
Vegetarischer selbst gemachter Burguer mit Pommes frites (Bio)
Kdse-oder Schinkenomelett mit Salat
Spanisches Kartoffelomelett mit Salat
Spiegeleier mit Speck und Pommes frites
Hahnchen-wrap
Brot mit “allioli” und Oliven
“Pa amb oli” brot mit Tomate

Pasta

Spaghetti mit Tomatensofle
Spaghetti Bolognese
Spaghetti Carbonara

Pizza nach Wah
Gemuse-Lasagne

Lasagne Bolognese

Soppen
Fischsuppe (Mind. 2 pers. - Preis pro Person)
Tomatencremesuppe
Tagessuppe

Reisgerichte
(Mind. fiir 2 Personen - Preis pro Person)

Schwarzer Reis mit Tintenfisch und Meeresfriichten
Paella mit Meeresfriichten
Nudel-Paella (Fideua) mit Meeresfriichten
Reisschmortopf nach Seemannsart mit Hummer
Gemiisepaella
Gemischte Paella
Reis mit Gemiise und Kabeljau

12,60€
14,75€
12,00€
24,95€
11,60€
12,20€
15,50€

14,80€
13,70€
11,50€
11,00€
15,50€
17,95€
16,50€

5,95€
5,95€
12,00€
6,50€
12,00€
13,90€
8,20€
9,75€
7,75€
10,80€
4,10€
4,10€

6,50€
8,50€
8,50€
10,50€
10,00€
10,50€

12,50€
6,50€
6,50€

17,50€
17,50€
17,50€
29,70€
16,00€
16,50€
17,50€
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. Paletilla de cordero lechal al romero
75

Platos de marisco y pescado

Bogavante a la plancha (Los 100 g)
Caldereta de bogavante (Minimo 2 personas) (Los 100 g)
Gambas mallorquinas a la plancha

Parrillada de marisco de la casa (Minimo 2 personas - Precio por persona)
Parrillada de pescado (Minimo 2 personas - Precio por persona)

Salmon con salsa de eneldo

Suprema de salmon a la plancha

Suprema de rodaballo a la plancha

Rodaballo a la espalda

Lubina a la plancha

Merluza a la plancha

Lenguado a la plancha

Lenguado a la walewska

Bacalao en mostaza y miel

Brocheta de rodaballo y langostinos con salsa de limén
Brocheta de langostinos a la india con arroz basmati
Pescado del dia (Gallo, cap roig, lubina salvage..)

En sal 0 a la espalda
Lubina (Racion)

Platos de carne a 1a barbacoa

Pechuga de pollo

Solomillo de cerdo

Costillas de cordero lechal

Solomillo de cordero

Solomillo de ternera (Australia)
Entrecot de ternera gallega (Lomo alto)
Entrecot (Cube roll) Angus (Australia)

Con salsa

Pimienta - roquefort - bearnesa - curri
al vino de madeira con champifiones - barbacoa

Solomillo de cordero
Pechuga de pollo
Entrecot

Solomillo de cerdo
Solomillo de ternera

Otros
Solomillo de cordero al vinagre balsimico de Modena

Chateaubriand (Minimo 2 personas - Precio por persona)

IVA incluido

10,90€
12,50€
42,00€
65,00€
33,00€
19,60€
15,40€
20,70€
22,10€
19,90€
19,70€

S.PM
18,90€
19,20€
19,70€
14,80€

S.PM

21,006

14,60€
16,50€
19,10€
16,50€
28,00€
19,70€
28 00€

17,50€
15,70€
20,70€
17,50€
29,50€

18,10€
20,20€
28.40€
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